
ORIGINE : vin issu du cépage Merlot
 
VINIFICATION : macération pelliculaire pour développer le fruité et la couleur Fermentation 
à basse température
 
DÉGUSTATION : vin plein de fraîcheur et fruité
 
CONSERVATION : à consommer dans les 2 ans

ACCORD METS-VINS : apéritif, entrées, pizzas…
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ROSÉ

«Ce vin rosé lie l’équilibre et le fruit : il sent la framboise et le 
pamplemousse.

Cette cuvée bénéficie de la rondeur du Merlot (cépage) et de la fraîcheur 
des Vins de Loire : matière, goût et facile à associer. »

Maxime Cormerais


