
ORIGINE : vin issu du cépage 100 % Gamay 
 
VINIFICATION : rendement maîtrisé et cuvaison d’une dizaine de jours
 
DÉGUSTATION : vin aux arômes de fruits de cassis et framboises, vin rond très agréable
 
CONSERVATION : à consommer dans les 1 à 3 ans

ACCORD METS-VINS : charcuteries, viandes blanches ,fromages …
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   1 À 3 ANS

ROUGE

« Un Gamay ample et fruité qui a l’avantage d’être élevé sur du granit. 
Profond, ce vin rouge est authentique. Légèreté et gourmandise à la 

dégustation pour ravir les amateurs de fruits. »
Maxime Cormerais


