
ORIGINE : cuvée issue de vignes d’une moyenne d’âge de 25 ans sur sol granitique
 
SÉLECTION : beaucoup de fruit et de fraicheur 
 
ELEVAGE : 14 mois sur lie fine 
 
MISE EN BOUTEILLES : Novembre 
 
COMMERCIALISATION : suivant l’expression après 3 à 6 mois de bouteilles
 
CARACTÈRE : rond et très fruité
 
CONSERVATION : à consommer dans les 2-3 ans

ACCORD METS-VINS : apéritif, fruits de mer, entrées, sushis, poissons…
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«C’est la cuvée emblématique du Domaine. Accessible, simple, 
gourmand et frais, Le Chambaudière se suffit à lui-même. Très facile à 

consommer en toutes circonstances, il bénéficie d’un superbe équilibre. 
C’est la cuvée incontournable à avoir dans sa cave.»

Maxime Cormerais


