
 
ORIGINE : cuvée issue de vignes d’une moyenne d’âge de 40 ans sur sol granitique
 
SÉLECTION : fruits très mûrs et une matière incomparable
 
LEVURES : de terroir uniquement
 
ELEVAGE : en cuve pendant 15 mois sur lie fine sans collage
 
MISE EN BOUTEILLES : Décembre
 
COMMERCIALISATION : suivant l’expression après 1 an environ de bouteilles
 
CARACTÈRE : vin intense et charnu, beaucoup de puissance et une belle persistance en 
bouche
 
CONSERVATION : à consommer dans les 6 ans

 DEGRES : 12,5

ACCORD METS-VINS : apéritif, fruits de mer, entrées, sushis, poissons en sauce…

VIEILLES VIGNES

2022

A
O

C
 M

us
ca

de
t S

èv
re

 e
t M

ai
ne

 s
ur

 L
ie

6 

ANS

«Ce classique du muscadet vous offre structure et finesse. Ces
arômes de fruits mûrs issus de vieilles vignes sont parfaits pour des plats 

plus construits.»
Maxime Cormerais


