
ORIGINE : vin issu de vignes de 40 ans à 70 ans
 
SÉLECTION : le meilleur des vieilles vignes
 
LEVURES : de terroir uniquement
 
ELEVAGE : sur lie fine en cuve 70% et 30% en fûts pendant 15 mois
 
MISE EN BOUTEILLES : décembre
 
COMMERCIALISATION : suivant l’expression après 1 à 2 ans de bouteilles
 
CARACTÈRE : vin ample et fruité, beaucoup de matière
 
CONSERVATION : à consommer dans les 3 à 8 ans

DEGRES : 13

ACCORD METS-VINS : apéritif, entrées, viandes blanches, mets exotiques ou épicés…

PRESTIGE
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«Puissance et longueur en bouche pour cette cuvée qui sort des 
classiques. Ce vin reflète la personnalité du Domaine et du terroir. Son 

passage en barrique lui donne un caractère exceptionnel.»
Maxime Cormerais


